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DESAYUNO

PAN DULCE HORNEADO EN LA MANANA | $85.00

CONCHAS | ROL DE CANELA CON NUTELLA | CROASSAINT RELLENO
| OREJAS CON CHOCOLATE | PANQUE

ORDEN DE BOLITAS D

DE CREMA Y ALMENDRAS | PAN RELLENO DE DATIL | POLVORONES DE NARANJA
DE PLATANO CON TOPPING DE DURAZNO ASADO

E QUESO (5 PIEZAS) | $125.00
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NUESTROS BOWLS

ACAi | $210.00 ,
CQN YOGURT NATURAL SIN AZUCAR, MIEL, FRUTOS ROJOS,
PLATANO, UVA, KIWI,GRANOLA Y COCO TOSTADO

FRUTAS DE TEMPORADA | $190.00
SERVIDO CON YOGURT DE COCO, GRANOLA, AMARANTO Y
FRUTOS ROJOS

MUESLI | $190.00 ,
AVENA, AMARANTO, YOGURT Y LECHE, MANZANA, DATIL Y MIEL DE
ABEJA, CORONADO CON FRUTOS ROJOS Y ALMENDRA DORADA

ENSALADA DE PROTEINA | $210.00

GARBANZO, AGUACATE, PALMITOS, HUEVO COCIDO Y JAMON
SERRANO, SOBRE UNA CAMA DE JOCOQUE ACREMADO CON TOMATE
DESHIDRATADO Y CACAHUATE, SERVIDO CON PAN PITA

SUNSHINE MANGO | $210.00
BASE DE MANGO, TOPPINGS: PINA, KIWI,  FRESA,
BLUEBERRIES, COMPOTA DE FRUTOS ROJOS, CHIA 'Y ALMENDRA

UVA,

COCONUT | $210.00 ]
BASE DE YOGURT DE COCO, TOPPINGS: PLATANO, KIWI, FRESA,
UVA, BLUEBERRIES, COCO TOSTADO Y NUTELLA
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NUESTROS TOASTS DE MASA MADRE

AGUACATE Y PECHUGA DE PAVO | $245.00
BASE DE GUACAMOLE, LAMINAS DE JAMON DE PECHUGA DE
PAVO, ARUGULA, TOMATE CHERRY Y QUESO DE CABRA

JAMON SERRANO | $245.00

BASE DE JOCOQUE ACREMADO, LAMINAS DE JAMON SERRANO
AGUACATE, ARUGULA, TOMATE DESHIDRATADO Y QUESO DE
BOLA

HUEVOS Y

ENCAMISADOS HOOL | $250.00

TORTILLA HECHA A MANO RELLENA DE HUEVO, BANADOS EN
SALSA DE TOMATE VERDE, GRATINADO Y FINALIZADO CON
PURE DE AGUACATE Y CREMA, ACOMPANADO DE FRIJOL
REFRITO

ENCHILADAS CACAO Y CHILE | $250.00

TORTILLA DE MA{Z, RELLENA DE POLLO, BANADO

EN SALSA DE MOLE CON CHOCOLATE LIGERAMENTE PICANTE,
FINALIZADO CON QUESO OAXACA, PLATANO FRITO,CEBOLLA,
CREMA Y QUESO

BENEDICTINOS SAN ANTONIO | $275.00
HUEVOS POCHADOS SERVIDO SOBRE PAN DE SIETE SEMILLAS, Y
AGUACATE, BANADO EN SALSA HOLANDESA, ACOMPANADO DE

SALMON AHUMADO | $290.00

BASE DE JOCOQUE ACREMADO, LAMINAS DE SALMON AHUMADO,
AGUACATE, ALCAPARRAS, KALAMATAS, ARUGULA, TOMATE
DESHIDRATADO Y ACEITE DE SALSA MACHA

COCHINITA PIBIL | $270.00
BASE DE FRIJOL, AGUACATE, COCHINITA PIBIL Y CEBOLLA MORADA
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ESPECIALIDADES

HUEVOS SULTAN | $255.00

DOS HUEVOS POCHADOS AL ESTILO TURCO SOBRE JOCOQUE
ACREMADO ADICIONADO CON LIMA, KALAMATA, YERBABUENA, Y
PEPINO, SERVIDO CON AGUACATE, CHISTORRA, FINALIZADO CON
QUESO PARMESANO Y ACEITE DE SALSA MACHA, ACOMPANADO CON
PAN PITA

MOTULENOS | $245.00

RECETA TRADICIONAL, TOSTADA CON FRIJOL, FINALIZADO
CON QUESO GRATINADO, CHILE HABANERO ASADO Y PLATANO
FRITO

CHILAQUILES DE COCHINITA | $290.00

PREPARADOS CON COCHINITA ENTERRADA, FINALIZADO CON

ENSALADA CON FRUTOS ROJOS Y ADEREZO DE MIEL Y QUESO, CREMA, CEBOLLA CURTIDA Y CHILE HABANERO
MOSTAZA ASADO
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RESTAURANTE
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ALMUERZO
PARA COMPARTIR ENTRADAS
MAR Y MILPA | $310.00 SOPA DE LIMA | $175.00

TRES SOPES DE MAIZ Y RECADO NEGRO, CON CAMARON ADOBADO,
FRIJOL REFRITO, FINALIZADO CON CREMA DE AGUACATE, QUESO
FRESCO Y ESPOLVOREADO CON LONGANIZA DE VALLADOLID

EL LIBANO EN YUCATAN | $295.00
KIBIS YUCATECOS DE RES, SERVIDO CON JOCOQUE ACREMADO,
CEBOLLA EN CURTIDA Y ACEITE DE CHILE

CODZITOS DE JAMAICA Y POC CHUC | $330.00

TRES CRUJIENTES TACOS DORADOS RELLENOS DE POC CHUC,
FLORES DE JAMAICA Y QUESO PANELA, SERVIDO CON
GUACAMOLE

PROVOLETA BRASA Y CHORIZO | $340.00
AHUMADA, SERVIDA CON CHORIZO ARGENTINO, DIP DE AJO,
TOMATE ASADO, ARUGULA Y PAN PITA
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RECETA TRADICIONAL DE LA CASA, ELABORADO CON CONSOME
DE POLLO Y LIMA YUCATECA, ACOMPANADO DE JULIANAS DE
TORTILLA FRITA, VEGETALES Y POLLO DESHEBRADO

CREMA DE CALABAZA REGIONAL | $220.00

SUAVE CREMA DE CALABAZA LOCAL CON ALMENDRAS DORADAS,
SERVIDO CON ESFERAS DE QUESO DE CABRA ENVUELTAS CON
PLATANO FRITO

ENSALADA DE FRESA Y NUEZ | $265.00 ’

ENSALADA DE LECHUGAS SERVIDO EN UN ARO CRUJIENTE DE PAN
PITA, ACOMPANADO DE FRESA, QUESO DE CABRA Y NUEZ
CARAMELIZADA, ALINEADO CON VINAGRETA Y REDUCCION DE
BALSAMICO

BETABEL A LA BRASA Y JOCOQUE | $255.00 9
BETABEL ROSTIZADO, FRUTOS ROJOS, TORONJA Y NARANJA,
SERVIDOS CON JOCOQUE ACREMADO, FINALIZADO CON ACEITE
DE CHILE ROJO Y POLVO DE PLATANO

PRINCIPALES

RES SAN ANTONIO HOOL | $575.00
SUAVE FILETE DE RES (250 GR) SERVIDO CON UNA SALSA DE
CHOCOLATE DE LA CASA, CON QUENEL CREMOSO DE QUESO AZUL,
ACOMPANADO DE ZANAHORIAS ORGANICAS

RES Y HUMO | $580.00

SUAVE FILETE DE RES AHUMADO ESTILO TEMOZON (250 GR)
SERVIDO CON PURE DE PAPA A LA MANTEQUILLA, ZANAHORIAS
BABY ASADAS, ATE DE GUAYABA CON CHIPOTLE Y SALSA DE
WHISKEY

LASAGNA DE COCHINITA PIBIL | $335.00

TRADICIONAL LASAGNA HECHA EN CASA CON NUESTRA COCHINITA
PIBIL, SERVIDA CON COL DEL JUGO DE COCHINITA Y FINALIZADO
CON CHILE HABANERO ASADO Y CEBOLLA EN CURTIDO

CORDON BLEU Y RICOTTA | $395.00

ROULADE DE PECHUGA EMPANIZADO, RELLENO DE QUESO DE
CABRA CON ESPINACAS Y TOCINO, PURE DE PAPA CON TOMATES,
QUESO RICOTA Y PESTO DE CILANTRO, ACOMPANADO DE
ENSALADA DE LA CASA

MOLE NUEVO ALMENDRADO Y POLLO | $375.00
PECHUGA DE POLLO ENVUELTA EN TOCINO AHUMADO, RELLENA DE
ALMENDRAS CON QUESO DE CABRA, SERVIDA CON PURE DE PAPA A
LA MANTEQUILLA Y MOLE NUEVO ALMENDRADO
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FILETE DE PESCADO SAN ANTONIO HOOL | $370.00
FILETE DE ROBALO ENVUELTO EN HOJAS DE CHAYA, SERVIDO CON
CEVICHE DE ARROZ CON CAMARON, MANGO, CEBOLLA MORADA,
PEPINO Y CILANTRO

BRASA Y MAR | $395.00

CINCO CAMARONES RELLENOS DE QUESO CREMA, ENVUELTAS EN
TOCINO MARINADAS EN ADOBO, SERVIDO CON MOLE DE LA CASA,
ARROZ BLANCO Y MAYONESA DE LONGANIZA DE VALLADOLID

RAVIOLES DE BETABEL | $275.00 9

RELLENOS CON CREMOSO QUESO DE CABRA CON ALMENDRAS,
CORONADO CON QUESO PARMESANO, SERVIDO SOBRE UNA CAMA
DE ENSALADA DE LECHUGAS FRESCAS ALINEADO CON ADEREZO DE
MIEL Y MOSTAZA

RISOTTO AL FUNGHI SILVESTRE | $255.00 9

SUAVE RISSOTO CON QUESO PARMESANO SERVIDO CON
CHAMPINONES SALTEADOS CON MANTEQUILLA AL VINO BLANCO
CON ALMENDRA DORADAS

POSTRES

TIRAMISU DE LIMA | $ 245.00

PARFAIT, REALIZADO CON CREMA DE QUESO MASCARPONE Y LIMA
YUCATECA, FINALIZADO CON LAMINAS DE CHOCOLATE
SEMIAMARGO Y NIBS DE CACAO

COCO Y MIEL | $220.00
NIEVE ARTESANAL DE COCO, MONTADO SOBRE CRUMBLE DE COCO
Y MIEL Y CRUJIENTE DE VAINILLA

LA CASA DE CHICHI | $230.00
HELADO DE CHOCOLATE Y CREMA DE AVELLANA, ENVUELTO CON
UNA SUAVE ESPUMA DE ARROZ CON LECHE, CORONADO CON
GRANOLA HECHA EN CASA Y CANELA

AFFOGATO | $230.00
CAFE, HELADO DE MACADAMIA Y CANELA
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CENA

PARA COMPARTIR

EL LIBANO EN YUCATAN | $295.00
KIBIS YUCATECOS DE RES, SERVIDO CON JOCOQUE ACREMADO,
CEBOLLA EN CURTIDA Y ACEITE DE CHILE

PROVOLETA BRASA Y CHORIZO | $340.00
AHUMADA, SERVIDA CON CHORIZO ARGENTINO, DIP DE AJO,
TOMATE ASADO, ARUGULA Y PAN PITA

MAR Y MILPA | $310.00

TRES SOPES DE MAIZ Y RECADO NEGRO, CON CAMARON ADOBADO,
FRIJOL REFRITO, FINALIZADO CON CREMA DE AGUACATE, QUESO
FRESCO Y ESPOLVOREADO CON LONGANIZA DE VALLADOLID
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ENTRADAS

SOPA DE LIMA | $175.00

RECETA TRADICIONAL DE LA CASA, ELABORADO CON CONSOME DE
POLLO Y LIMA YUCATECA, ACOMPANADO DE JULIANAS DE TORTILLA
FRITA, VEGETALES Y POLLO DESHEBRADO

CREMA DE CALABAZA REGIONAL | $220.00

SUAVE CREMA DE CALABAZA LOCAL CON ALMENDRAS DORADAS,
SERVIDO CON ESFERAS DE QUESO DE CABRA ENVUELTAS CON
PLATANO FRITO

ENSALADA DE FRESA Y NUEZ | $265.00 ’

ENSALADA DE LECHUGAS SERVIDO EN UN ARO CRUJIENTE DE PAN
PITA, ACOMPANADO DE FRESA, QUESO DE CABRA Y NUEZ
CARAMELIZADA, ALINEADO CON VINAGRETA Y REDUCCION DE
BALSAMICO

PRINCIPALES

RES SAN ANTONIO HOOL | $575.00

SUAVE FILETE DE RES (250 GR) SERVIDO CON UNA SALSA DE
CHOCOLATE DE LA CASA, CON QUENEL CREMOSO DE QUESO
AZUL, ACOMPANADO DE ZANAHORIAS ORGANICAS

HAMBURGUESA IMPERIAL | $430.00

220 GRAMOS DE CARNE DE RES ANGUS PRIME, TOCINO, PAN
BRIOCHE, ADEREZO DE MOSTAZA Y CHILE XCATIK, TAPENADE DE
CHAMPINONES, QUESO DE CABRA Y ARUGULA, ACOMPANADO DE
PAPAS FRITAS CON PARMESANO

CORDON BLEU Y RICOTTA | $395.00

ROULADE DE PECHUGA EMPANIZADO, RELLENO DE QUESO DE
CABRA CON ESPINACAS Y TOCINO, PURE DE PAPA CON TOMATES,
QUESO RICOTA Y PESTO DE CILANTRO, ACOMPANADO DE
ENSALADA DE LA CASA
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FILETE DE PESCADO SAN ANTONIO HOOL | $370.00
FILETE DE ROBALO ENVUELTO EN HOJAS DE CHAYA, SERVIDO CON
CEVICHE DE ARROZ CON MANGO, CAMARON, CEBOLLA MORADA,
PEPINO Y CILANTRO

RAVIOLES DE BETABEL | $275.00 9

RELLENOS CON CREMOSO QUESO DE CABRA CON ALMENDRAS,
CORONADO CON QUESO PARMESANO, SERVIDO SOBRE UNA CAMA
DE ENSALADA DE LECHUGAS FRESCAS ALINEADO CON ADEREZO DE
MIEL Y MOSTAZA

RISOTTO AL FUNGHI SILVESTRE | $255.00 9

SUAVE RISSOTO CON QUESO PARMESANO SERVIDO CON
CHAMPINONES SALTEADOS CON MANTEQUILLA AL VINO BLANCO
CON ALMENDRA Y PEREJIL

POSTRES

TIRAMISU DE LIMA | $ 245.00

PARFAIT, REALIZADO CON CREMA DE QUESO MASCARPONE Y LIMA
YUCATECA, FINALIZADO CON LAMINAS DE CHOCOLATE
SEMIAMARGO Y NIBS DE CACAO

LA CASA DE CHICHi | $230.00
HELADO DE CHOCOLATE Y CREMA DE AVELLANA, ENVUELTO CON
UNA SUAVE ESPUMA DE ARROZ CON LECHE, CORONADO CON
GRANOLA HECHA EN CASA Y CANELA

RESTAURANTE

COCO Y MIEL | $220.00
NIEVE ARTESANAL DE COCO, MONTADO SOBRE CRUMBLE DE COCO Y
MIEL Y CRUJIENTE DE VAINILLA

AFFOGATO | $ 230.00
CAFE, HELADO DE MACADAMIA Y CANELA
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